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こんにちは。すフカ、り暑くなりま
したが、元冤にお過ごして`すヵヽ？
今号1••も書籍のご紹介や新しい取
り組み、夏向けや');:::...ユーアル商品
などのこ紹介冴盛りだくさんて`す！
ぜひ最外麦ま1••L‘付き合いください。
暑さ厳しき折、皆様のご健康を
心よりお析り申し上げます。

丸新本家株式会社・湯浅醤油有限会社
5代目新古教朗
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「普通ゃん」
って思うことは

他の人には
「普通じゃない」

いてす（

「湯浅醤油はすこく巧みに色んなことに挑戦し面白い！」「生き残っている老舗企業
ほど実は新しいことをし、面白い経営者がいる」と、著者の嶋田氏に200以上の
企業から選ばれ書籍化されました。墓涅社直員也消引蔓新璽U甚直尾える9U也ゎ
丸新本家 ・ 湯浅醤油の歴史と商品作 l) や取リ組みを知ってもらえる本でもあるので、
ぜひ読んでもらえたらうれしいです）

経営・人生を成功へと導く “ 変態 ” の20則 嶋田淑之（著）
ー天オイノベーター ・新古敏朗（湯浅醤濾）に学ぶ プレ考ン注定価／手沿6-1,650 円

i｀しスドラン事業姶動！
目指せ

ミシュランの星女
街ごと世界遺産のポルド ー 1

----

以前ポルド ー でワイン樽を使って
造った醤油。これを配 l J『美昧しい
のてぜひ店を出そう』と声が
かかリ レストラン事業をすることに！
醤油や醤油の搾リかすを使った発酵食、
和食とフレンチを融合した料理が食べら
れるお店になる予定で、旦杢也担歌山の
陸丑起発信丑孟函盤咸になればと思って
います。
三シュランの星を目指すレストランは

年内にロPEN予定です。

ポルド ー ヘ初めて行った時感動し
「ここて醤濾を造りたい！」と
思った夢がついに叶います）
40 0年前から無 農 薬ワイン を 造リ
続ける超有名ワイナリ ー。
今回東京ド ー ム2つ分の畑で、醤油の
原材料となる大豆と小麦を無農薬栽培。
その原材料で造った醤油を地下室で1級
シャトーのワイン樽に入れC熟成武姑丞
もーらえ 、ること秘決ま払ま↓jこ l
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